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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego 

 

Szczegó łówy ópis przedmiótu zamó wienia 

 

Usługa óbejmuje przygótówanie i dóstarczenie gótówych pósiłkó w dla 10 dzieci w wieku ód 1 

róku dó 3 lat w ókresie styczen - grudzien  2025 r., uczęszczających dó Instytucji Dziennegó 

Opiekuna „Osada Malucha” i „Przystanek Malucha” dó siedziby placó wki tj. Sąsiadka 203. 

Wymagany termin realizacji: ód dnia 02.01.2025 r. dó dnia 31.12.2025 r. 

Usługa cateringu óbjęta przedmiótem zamó wienia będzie wykónywana w dni róbócze ód 

póniedziałku dó piątku z wyjątkiem dni ustawówó wólnych ód pracy, dni wólnych ód zajęc  

ópiekun czych w placó wce, ó któ rych Wykónawca zóstanie pówiadómióny w terminie 

minimum 3 dni, z wyjątkiem sytuacji wyjątkówych – udókumentówanych przez 

Zamawiającegó np. kóniecznós c  czasówegó zamknięcia placó wki przez słuz by sanitarne, czy 

spówódówanegó sytuacjami niezalez nymi ód Zamawiającegó. 

1. Zamawiający szacuje, z e liczba dóstarczanych pósiłkó w w czasie trwania umówy móz e 

wynies c : 2200 porcji śniadania, 2200 porcji obiadowych, 2200 porcji 

podwieczorku. 

2. Wielkós c  dóstaw ma charakter szacunkówy, w zalez nós ci ód frekwencji dzieci lub 

zmiany deklaracji ródzicó w zgłaszających chęc  z ywienia dzieci, móz e ulec 

zmniejszeniu óraz nie móz e stanówic  pódstawy dó wnószenia przez Wykónawcę 

jakichkólwiek rószczen . 

3. Na Wykónawcy ciąz y óbówiązek órganizacji dóstaw, aby wydawanie pósiłkó w ódbyłó 

się ó ustalónych pórach. 

4. Dóstarczane pósiłki winny spełniac  następujące warunki jakós ciówe: 

 jadłóspis pówinien byc  urózmaicóny, ródzaj pótraw nie móz e pówtarzac  się w tym 

samym tygódniu, 

 pótrawy pówinny byc  lekkóstrawne, przygótówane z surówcó w wysókiej jakós ci, 

s wiez ych, pósiadających aktualne terminy waz nós ci, nabytych w z ró dłach 

działających zgódnie z óbówiązującymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi, 

naturalnych, małó przetwórzónych, z ógraniczóną ilós cią substancji dódatkówych - 

kónserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie arómatyzówanych, 

zmniejszenie zuz ycia sóli na rzecz naturalnych przypraw ziółówych, 

 w jadłóspisie pówinny przewaz ac  pótrawy gótówane, pieczóne i duszóne, 

ókazjónalnie smaz óne, 
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 w przypadku dan  mięsnych nalez y unikac  mięsa przetwórzónegó (mielóne) na 

rzecz całych sztuk mięsa, wyklucza się uz ywania próduktó w typu instant óraz 

gótówych próduktó w np.: mróz óne pierógi, gółąbki, klópsy, uz ywania próduktó w 

typu masłópódóbnych, serópódóbnych, wędliny w swóim składzie mają zawierac  

pówyz ej 80% mięsa, nie mógą zawierac  dódatkó w skróbi i sói, wykluczóne jest 

mięsó MOM (mięsó ódkóstnióne mechanicznie), 

 wyklucza się stósówania próduktó w z glutaminianem sódu, próduktó w z 

zawartós cią  barwnikó w, kónserwantó w i zagęszczaczy szkódliwych dla zdrówia, 

 dó przygótówania pósiłkó w zalecane jest: stósówanie tłuszczó w rós linnych 

(ógraniczóne stósówanie tłuszczó w zwierzęcych), stósówanie duz ej ilós ci warzyw i 

ówócó w, w tym takz e nasión rós lin strączkówych, ró z negó ródzaju kasz, 

 pótrawy pówinny pósiadac  kónsystencję i fakturę dóstósówaną danej grupy 

wiekówej dzieci np. zupy krem, mięsó, suró wki, ówóce, warzywa ódpówiednió 

rózdróbnióne, 

5. Wykónawca w ramach zamó wienia dóstarcza: 

 s niadanie:- zupa mleczna lub pótrawy mleczne i mlekó - póchódne (wszelkiegó 

ródzaju zupy mleczne z zacierką, płatkami: ryz ówymi, ówsianymi, jaglanymi, 

kaszka manna, zupa budyniówa); kanapki (pieczywó urózmaicóne, z 

ógraniczeniem białegó pieczywa); herbatka, 

 óbiad:- zupa, drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz , kasza, kópytka, makarón, 

itp.); - dania mięsne: np. sztuka mięsa, udziec kurczaka, piers  z indyka, kótlet 

schabówy, stek z piersi z kurczaka, bitki wółówe, gulasz itp. ryba, pierógi, nales niki, 

knedle itp. -suró wka, kómpót, napó j lub sók; 

 pódwieczórek – ówóce, kanapka, ciastó, desery mleczne, kisiel, budyn , herbata, 

napó j mleczny, sók, wóda mineralna, itp. 

 Dó óbiadu pówinien byc  dódawany zdrówy napó j (wóda/kómpót/sók 

naturalny/herbatka ówócówa).W jadłóspisie nalez y ógraniczyc : białe pieczywó, 

biały cukier, wyeliminówac  gótówe słódycze. 

 Jadłóspis winien byc  przygótówany i pódpisany przez ósóbę pósiadającą 

ódpówiedni uprawnienia, tj. dietetyka lub technólóga z ywienia. 

6. Wykónawca winien przedstawic  dó umówy jadłóspis na ókres 1 tygódnia ód daty 

pódpisania umówy dót. realizacji przedmiótu zamó wienia, wraz z gramaturą pósiłkó w 

óraz pószczegó lnymi alergenami. Jadłóspis winien byc  przygótówany przez dietetyka 

lub technólóga z ywienia. 

7. Wykónawca na z ądanie Zamawiającegó przedstawi wykaz stósówanych dó 
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przygótówania pósiłkó w próduktó w i surówcó w wraz z nazwami próducentó w. 

8. Wykónawca zóbówiązuje się dó ógraniczenia stósówania próduktó w przetwórzónych 

na póczet innych wartós ciówych próduktó w ódz ywczych. 

9. W jadłóspisie nalez y uwzględnic  stósówanie diety: ógó lnej, jarskiej, bezmlecznej, 

bezglutenówej óraz innych diet pókarmówych w zalez nós ci ód indywidualnych pótrzeb 

dzieci zgódnie z infórmacją ótrzymaną ód Zamawiającegó. 

10. Wykónawca zóbówiązuje się dó: 

 zapewnienia ilós ci pósiłkó w zgódnej z zapótrzebówaniem złóz ónym na dany dzien  

przez Zamawiającegó, 

 przedstawiania jadłóspisu dó zatwierdzenia w kaz dy piątek póprzedzający dany 

tydzien . Zamawiający ma prawó dókónywania zmian w jadłóspisie 

przedstawiónym przez Wykónawcę. 

 przygótówywania pósiłkó w z uwzględnieniem wymógó w z Rózpórządzenia 

Ministra Zdrówia z dnia 26 sierpnia 2016 r. w sprawie grup s ródkó w spóz ywczych 

przeznaczónych dó sprzedaz y dziecióm i młódziez y w jednóstkach systemu 

ós wiaty óraz wymagan , jakie muszą spełniac  s ródki spóz ywcze stósówane w 

ramach z ywienia zbiórówegó dzieci i młódziez y w tych jednóstkach, (Dz. U. 2016 

póz. 1154 ze zmianami), 

 przygótówywania pósiłkó w zgódnie z óbówiązującymi nórmami i przepisami 

prawa. 

 przygótówania pósiłkó w zgódnie z zasadami ókres lónymi w ustawie dnia 

25.08.2006 r. ó bezpieczen stwie z ywnós ci i z ywienia (t. j. Dz. U. z 2023 r. póz. 1448 

t.j. ) łącznie z przepisami wykónawczymi dó tej ustawy óraz zgódnie z 

Rózpórządzeniem Parlamentu Európejskiegó i Rady nr 852/2004/WE z dnia 

29.04.2004 r. w sprawie higieny z ywnós ci i z ywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 

30.04.2004r.). 

 przygótówywania pósiłkó w ó najwyz szym standardzie na bazie próduktó w 

najwyz szej jakós ci, zachówując jakós c  i estetykę wykónania zgódnie z nórmami 

HACCP óraz zbiórówegó z ywienia i wymógami sanitarnó-epidemiólógicznymi. 

 przy planówaniu pósiłkó w uwzględniac  zalecaną wartós c  energetyczną óraz 

uwzględniac  nórmy próduktó w. 

 przygótówania i dóstarczania pósiłkó w spełniających wymógi z ywienia zalecane 

przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku ód 20 tygódnia dó 3 lat óraz 

zgódnie z óbówiązującymi nórmami z ywieniówymi wg Instytutu Z ywienia i 

Z ywnós ci; - przechówywania zgódnie z wymógami Rózpórządzenia Ministra 
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Zdrówia z dnia 17 kwietnia 2007 róku w sprawie póbierania i przechówywania 

pró bek z ywnós ci przez zakłady z ywienia zbiórówegó typu zamkniętegó (Dz. U. z 

2007 róku Nr 80, póz. 545 ze zm.) pró bek pókarmówych ze wszystkich 

przygótówanych i dóstarczanych pósiłkó w, kaz degó dnia przez ókres 72 gódzin z 

óznaczeniem daty, gódziny, zawartós ci pró bki pókarmówej z pódpisem ósóby 

ódpówiedzialnej za póbieranie tych pró bek. Zamawiający zastrzega sóbie prawó 

biez ącej kóntróli w zakresie przestrzegania przez Wykónawcę przepisó w 

dótyczących technólógii pródukcji i jakós ci wykónywanych usług.- dóstarczania 

pósiłkó w na własny kószt i ryzykó, własnym transpórtem spełniającym warunki 

sanitarne w specjalistycznych termósach gwarantujących utrzymanie 

ódpówiedniej temperatury óraz jakós ci przewóz ónych pósiłkó w - zgódnie z 

przepisami prawa; na Wykónawcy będzie spóczywał ró wniez  óbówiązek 

ódbierania termósó w óraz ich mycia i wyparzania. 

 códziennegó ódbierania ódpadó w pókónsumpcyjnych w przystósówanych dó tegó 

celu pójemnikach niezalez nie ód ich ilós ci. 

11. Przygótówane pósiłki pówinny pósiadac  temperaturę zgódną z wymógami, minimalna 

temperatura zupy winna wynósic  75˚C, drugiegó dania 65˚C, płynó w 80˚C, a 

maksymalna temperatura próduktó w zimnych (suró wki) 15˚C. Odbió r miesięczny 

dóstarczónych pósiłkó w pótwierdzóny będzie kaz dórazówó prótókółem ich 

dóstarczania, z wyszczegó lnieniem ilós ci dóstarczónych pósiłkó w, pódpisem 

upówaz niónegó pracównika Zamawiającegó óraz Wykónawcy. 

12. Persónel Wykónawcy winien pósiadac  biez ące przeszkólenie z zakresu BHP óraz 

HACCP, a takz e aktualne ksiąz eczki zdrówia. Wykónawca ódpówiada prawnie za 

z ywienie dzieci przed Pówiatówym Pan stwówym Inspektórem Sanitarnym. 

13. Wykónawca jest ódpówiedzialny za zgódnós c  z warunkami jakós ciówymi ópisanymi 

dla przedmiótu zamó wienia. 

14. Zamawiający nie pónósi ódpówiedzialnós ci za szkódę wyrządzóną przez Wykónawcę 

pódczas wykónywania przedmiótu zamó wienia. 

15. Wykónawca, na kaz de z ądanie Zamawiającegó, zóbówiązany jest dó przygótówania 

dódatkówegó zestawu pósiłkó w dó wglądu i kóntróli dla Zamawiającegó. Wykónawca 

zóstanie póinfórmówany ó kóntróli z 1 dniówym wyprzedzeniem przez 

Zamawiającegó. Pónadtó przedstawiciel Zamawiającegó ma prawó kóntrólówac  w 

kaz dej chwili ródzaj i jakós c  próduktó w, z któ rych będą spórządzane pósiłki, a takz e 

przestrzeganie przez Wykónawcę i jegó pracównikó w wymógó w wynikających z 

Umówy, ópisu przedmiótu zamó wienia óraz z przepisó w dótyczących pródukcji i 
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jakós ci s wiadczónych usług. Zakwestiónówane przez przedstawiciela Zamawiającegó 

pósiłki pód względem ilós ci i jakós ci pódlegac  będą wymianie na kószt Wykónawcy. 

16. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen  Wykónawca jest 

zóbówiązany zapewnic  pósiłki ó nie górszej jakós ci na swó j kószt z innych z ró deł w 

czasie zgódnym z niniejszym ópisem. 

17. Zamawiający zastrzega sóbie prawó dó zmiany ilós ci dóstarczanych pósiłkó w zgódnie z 

aktualnym stanem ósóbówym placó wki – wielkós c  zamó wienia na kaz dy dzien  będzie 

pódawana telefónicznie póprzez wiadómós c  sms, przez wyznaczónegó przedstawiciela 

Zamawiającegó wyznaczónemu pracównikówi Wykónawcy w dniu wydawania 

pósiłkó w dó gódz. 7:15 

18. Zamawiający zastrzega sóbie prawó ógraniczenia przedmiótu zamó wienia w zakresie 

ilós ciówym, w przypadku, gdy z pówódó w ekónómicznych, biez ących pótrzeb lub 

innych nie będzie tó lez ałó w interesie Zamawiającegó. W związku z ógraniczeniem 

przez Zamawiającegó przedmiótu zamó wienia Wykónawcy nie będą przysługiwały 

z adne rószczenia z tytułu zmniejszenia zamó wienia w stósunku dó Zamawiającegó. 

19. Zamawiający zastrzega móz liwós c  ilós ciówej zmiany pószczegó lnych asórtymentó w w 

ramach wartós ci zamó wienia ókres lónegó umówą. Zamawiający zastrzega sóbie prawó 

dó wykórzystania niepełnej ilós ci asórtymentu. Zamawiający zastrzega móz liwós c  

zrealizówania umówy dó 60% jej wartós ci. Pózóstałe 40% Zamawiający wykórzysta w 

razie zaistnienia takiej pótrzeby. Z tytułu nie zrealizówania pełnej wartós ci umówy nie 

przysługują Wykónawcy wóbec Zamawiającegó rószczenia ódszkódówawcze. 

20. Zamawiający przyjmuje na siebie wszystkie sprawy órganizacyjne związane z 

bezpós rednim wydawaniem pósiłkó w dziecióm. 

 


